Ministerul Educatjei
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti a olimpiadelor nationale scolare -
2023

Proba scrisa
BAREM DE EVALUARE S| DE NOTARE

Profilul: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul: Industrie alimentara - Analiza produselor alimentare
Clasa: a Xl-a

Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in barem. Nu
se acorda fractiuni de punct.

Se acorda 10 puncte din oficiu.

Subiectul | 20 de puncte

I.1. (1p x 10 = 10p)
1-d;2-c¢;3-Db;4-b;5-d;6-d;7-c;8-d;9-b;10-c.
Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.

I.2. (1p x 5 =5p)

1-A2-F,3-F,4-A;5-F.

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.

1.3. (1p x 5 = 5p)

l1-e;2-d;3-a 4-b;5-1.

Se acorda céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect.

Subiectul al ll- lea 30 de puncte
I.1. (6p)
(1) - bacele; (2) - catifelajul; (3) — rosii; (4) - transparente; (5) - devia; (6) — macinis.

Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. (1p X 6 = 6 puncte)

.2. (10p)
1 - albumine, globuline, prolamine si glutenine;

Se acorda 2 puncte pentru rdspuns corect si complet. Pentru raspuns corect, dar incomplet
se acorda 1 punct.

2 - este masa unui hectolitru de cereale — boabe (kg/hl);

- este raportul dintre masa cerealelor si volumul ocupat de acestea (kg/hl).

Se acorda 2 puncte pentru oricare raspuns corect. Pentru raspuns corect, dar incomplet se
acorda 1 punct.

3 - substanta ceroasa care acopera pielita boabelor de struguri, constituita dintr-un amestec

de grasimi;

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect. Pentru raspuns corect, dar incomplet se acorda
1 punct.

4 - alcoolul etilic;

Se acorda 2 puncte pentru raspuns corect.

5 - metoda titrimetrica si potentiometrica.

Se acordéa céate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. (1p X 2 = 2 puncte).

I1.3. (14p)
a. (1p x 2 =2 puncte)

A — maltoza; B — glucoza
Pentru fiecare raspuns corect se acorda céte 1 punct.
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b. (1p x4 =4 puncte)

O\\C—H H—C—OH
H—C—OH H—&—oH
HO—C—H HO—G—H O
H—C—OH H—C—OH

H—C—OH H—
(|3H20H (l)HZOH
Wkt o0l Glepires

Pentru raspuns corect si complet (structurd sau denumire) se acorda céate 1 punct, astfel:
- Reprezentarea structurii liniare — 1 punct;

- Denumirea structurii liniare — 1 punct;

Reprezentarea structurii ciclice — 1 punct;

Denumirea structurii ciclice — 1 punct.

c. (2p x 2 = 4 puncte)

C12H22011 + HLO ——» 2 C6H1206

CeH1206 +2H" — 5 CsH1406

Pentru fiecare raspuns corect si complet (reactie) se acorda céte 2 puncte.
d. (2p x 2 = 4 puncte)

reactia 1: reactie de hidroliza enzimatica

reactia 2: reactie de reducere

Pentru fiecare raspuns corect si complet (reactie) se acorda céte 2 puncte.

Subiectul al Il - lea 40 de puncte

l11.1. (20 puncte)

a. (4p)
Vinul este o bautura alcoolica obtinuta exclusiv prin fermentarea completd sau partiala a
strugurilor proaspeti sau a mustului de struguri proaspeti.

Pentru réspuns corect si complet se acordd 4 puncte. Pentru raspuns corect, dar incomplet
se acorda 2 puncte.

b. (9p)
insusiri senzoriale

- (3p) limpiditatea - termeni de apreciere: limpede cu luciu (cristalin sau stralucitor),
limpede fara luciu, usor voalat, opalescent, tulbure, cu sediment sau suspensii grosiere.
Pentru oricare raspuns corect se acorda céte 1 punct. (3p x 1 = 3 puncte)

- (3p) culoarea vinului rosu - termeni de apreciere: rogie luminoasa, rogie rubinie, rosie
violacee, rosie albastruie, rosie grena, rosie inchisa, rosie bruna, rosie caramizie, castanie
(la vinuri vechi, bolnave).

Pentru oricare rdspuns corect se acorda céte 1 punct (3p x 1 = 3 puncte).

(3p) spumarea - termeni de apreciere a spumei: instabila; stabila cu bule mici, stabila cu
bule mari; densa, mai putin densa, afanata, grosiera sau persistenta, fina.

Pentru oricare rdspuns corect se acorda céte 1 punct (3p x 1 = 3 puncte).
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C. (7p)
Elementele evaluarii gustului: taria alcoolica; dulceata; aciditatea; astringenta;
extractivitatea  (corpolenta); catifelajul (supletea); robustetea  si armonia.
Pentru fiecare raspuns corect se acorda céte 1 punct (1p x 7 = 7 puncte).

111.2. (20 puncte)

a. ] (2p)
- uscarea la etuva
Pentru raspuns corect se acorda 2 puncte.

b. (4p)
M2 - M1
u= x 100
M2 - Mo
Pentru rdspuns corect si complet se acordd 4 puncte.
c (4p)

u = (45,2478-44,3555):(45,2478-40,2478) x 100 = 0,8923:5 x100 = 0,17846x100 = 17,84%.
Pentru raspuns corect si complet se acorda 4 puncte. Pentru raspuns corect, dar incomplet
se acorda 1 punct.

d. (8p)
Interpretarea rezultatului - nu corespunde STAS-ului (max.14%)

Pentru raspuns corect se acorda 2 puncte.

Consecinte:

- boabele umede se macina mai greu;

- creste consumul de energie;

- capacitatea de productie scade.

Pentru fiecare rdspuns corect si complet se acorda cate 2 puncte. (2p x 3 = 6 puncte).
Pentru fiecare raspuns corect, dar incomplet se acorda cate 1 punct.

e. (2p)
- determinarea umiditatii prin metoda rapida cu umidometrul

Pentru raspuns corect se acorda 2 puncte.
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