Ministerul Educatiei
Centrul National de Politici si Evaluare in Educatie

Etapa judeteana/sectoarelor municipiului Bucuresti
a olimpiadelor nationale scolare - 2023
PROBA SCRISA

Profil: Resurse naturale si protectia mediului
Domeniul/Calificarea: Industrie alimentara/Industria alimentara
Clasa a Xl-a

= Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda 10 puncte din oficiu.
= Timpul efectiv de lucru este de 3 ore.

Subiectul | Total: 20 de puncte

I.1. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare raspunsului corect. (10 puncte)
1. Masa hectolitrica a cerealelor reprezinta:

a. masa unui kilogram de cereale-boabe;

b. volumul unui kilogram de cereale-boabe;

c. masa unui hectolitru de cereale-boabe;

d. volumul unui hectolitru de cereale-boabe.
2. Glucidul aflat in proportia cea mai mare in faina este:

a. amidonul;
b. glucoza;
c. maltoza;

d. zaharoza.
3. Continutul maxim de apa al masei de cereale, prevazut in standardele in vigoare, este de:

a. 9%;

b. 10 %;
c. 12 %;
d. 14 %.

4. Tn structura strugurilor epicarpul reprezinta:
a. ciorchinele;
b. pielita;
c. pulpa;
d. semintele.
5. Puterea fainii reprezinta:
a. capacitatea fainii de a absorbi apa;
b. capacitatea de a forma aluat cu insusiri reologice;
c. capacitatea de a forma gaze de fermentatie;
d. capacitatea de a retine gaze de fermentatie.
6. Substanta, prin hidroliza careia rezulta zahar invertit, se numeste:

a. amidon;
b. lactoz3;
c. maltoz3;

d. zaharoza.
7. Clasificarea ozelor se poate realiza in functie de:
a. numarul atomilor de carbon din molecula;
b. puterea de indulcire;
c. numarul atomilor de hidrogen;
d. proprietatile coloidale.
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8. Solubilitatea mare a ozelor in apa se datoreaza:
a. gruparilor carbonil aldehidice;
b. gruparilor hidroxil;
c. gruparilor carbonil cetonice;
d. gruparilor amino.
9. Oxidarea energica a ozelor are loc in prezenta:
a. acidului azotic concentrat;
b. apei de clor sau de brom;
c. apeide var;
d. acidului azotic diluat.
10. Pritocul vinului consta n:
a. imbutelierea vinului;
b. limpezirea vinului prin adaugare de tanin;
C. maturarea vinului;
d. tragerea vinului de pe drojdie.

I.2. Scrieti pe foaia de concurs litera corespunzatoare fiecarui enunt si notati in dreptul ei
litera A, daca apreciati ca enuntul este adevarat sau litera F, daca enuntul este fals.

(5 puncte)
a. Culoarea fainii albe (tip 480) este alba cu nuanta galbuie si urme vizibile de tarate.
b. Deseurile rezultate in urma curatarii cerealelor cu triorul cilindric sunt formate din neghina si
mazariche.
c. Miezul bobului de strugure contine acid malic.
d. In apa rece amidonul formeazd o solutie coloidald vascoasad (gel), asa-numitul clei de
amidon.
e. Glucidele sunt substante organice cuaternare.

I.3. In coloana A sunt enumerate utilaje, iar in coloana B operatiile efectuate de acestea.
Scrieti pe foaia de concurs asocierile corecte dintre cifrele din coloana A si literele

corespunzatoare din coloana B. (5 puncte)
A — Utilaje B — Operatii
1 sita plan a. macinarea cerealelor
' P .| b. separarea mustului de struguri
2. separator electromagnetic . g o . ,
- C. separarea corpurilor straine dupa forma si lungime
3. presa mecanica ) e ;
. e d. separarea impuritatilor feroase
4. trior cilindric e. presarea bostinei
5. zdrobitor-dezciorchinator P <
f. cernerea fainii
Subiectul Il Total: 30 de puncte
II.1. Scrieti pe foaia de concurs cuvintele care completeaza corect fiecare dintre
urmatoarele afirmatii: (10 puncte)
a. Oligoglucidele se obtin prin condensarea moleculelor de ...(1)...... , cu eliminare de
...... 2).......
b. Temperatura optima de fermentare pentru vinurile ...... 3)....... este 25-28 °C, iar pentru
vinurile ...... 4)....... de consum este 20-25 °C.
c. Capacitatea de ....... (5)...... reprezintd Tnsusirea fainii de a absorbi apa, atunci cand
vinein ....... (6)..... Cu ea la prepararea ....... )..... .
d. La vinurile de desert cu peste 15° alcool, umplerea golurilor se face mai rar, ....... (8).....
pe luna, deoarece sunt mai ...... 9)....... la boli ...... (20).......
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I1.2. Scrieti pe foaia de concurs raspunsurile pentru urmatoarele cerinte: (8 puncte)
a. Caracterizali stratul aleuronic al bobului de grau.
b. Caracterizati endospermul bobului de grau.

1.3. In figura de mai jos este reprezentat un utilaj din morarit. Precizati: (12 puncte)

/ a. denumirea utilajului;
3 b. operatia efectuata cu ajutorul
acestui utilaj;
c. denumirea reperelor:

1 1,3,55,6,8;
d. rolul reperului 6.
6
7
8
Subiectul al lll-lea Total: 40 de puncte

[11.1. Alcatuiti o povara de macinis de 1200 t cu un continut mediu de gluten umed de 26%, din
doua loturi de grau: lotul I cu 20 % gluten umed si masa hectolitrica 80 kg/hl si lotul al ll-lea cu
cu 28% gluten umed si masa hectolitrica 75 kg/hl.

(12 puncte)

[11.2. Realizati un eseu cu titlul ,,Glucoza” dupa urmatorul plan de idei: (28 de puncte)
a. Structura chimica liniara si ciclica, cu precizarea denumirilor aferente.
b. Proprietati fizice (solubilitate, stare de agregare, activitate optica).
c. Oxidarea slaba: reactie chimica cu formule structurale, denumirea compusilor, conditii
de reactie.
d. Intrebuintarile glucozei (doua exemple).
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